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Zur Geschichte der Familie Trautmann in Hi'gtenthal
- genealogische Betrachtung eines Jubilaums
Von Dr. Peter W. Sattler, Heimatarchivar

Es ist einer der wenigen Béacke-
reien im Kreisgebiet, die seit finf
Generationen von ein und dersel-
ben Familie betrieben wird: die
Backerei Trautmann im Mossauta-
ler Ortsteil Hiittenthal, Mossauer
StraBe 7 und 8. Ende des vergan-
genen Jahres beging diese tradi-
tionsreiche Béckerei ein beach-
tenswertes Geschaftsjubilaum. Im
Jahr 1993 jahrte sich zum hunder-
tundfiinfundzwanzigsten Mal jener
Tag, an dem der UrgroBvater des
heutigen Geschéftsinhabers bei
der Birgermeisterei in Huttenthal
seine Béckerei anmeldete. Es war
dies Ubrigens am 9. Mai 1868.

Der Mai-Termin konnte indes-
sen als Jubildumstermin aus fami-
lieninternen Griinden nicht fir die
groBe Feier genutzt werden. Das
wird am 6. November nachgeholt.

UrgroBvater Georg Jakob Traut-
mann arbeitete bis 1868 als Mller
in der Kramersmiihle in der unmit-
telbaren Nachbarschaft. Diese
Mihle (Besitzerin des Anwesens
ist Anna Kramer) wurde bereits
1959 stiligelegt. Die Backerei wur-
de in dem kleinen im Jahre 1842
erbauten Wohnhaus in der Mos-
sauer StraBe 7 eingerichtet. Es
muBte dazu lediglich ein Backofen
an die Kiiche angebaut werden.
Die Backwaren wurden in einer
kleinen Nebenstube bereitet und
von der Kiche aus in den
Backofen eingeschossen. Der
Verkauf erfolgte im Wohnzimmer
der Familie. :

Nach dem Tode des Geschaéfts-
griinders Georg Jacob Trautmann
fihrte dessen Ehefrau, Katharina
Trautmann, geborene Kramer, aus
Gittersbach den Betrieb weiter,
bis am 9. Juli 1925 der &lteste
Sohn Georg Trautmann Il. nach
bestandener Meisterpriifung die
Backerei (ibernahm. Wie sein Va-
ter, so heiratete auch er ein
Madchen aus dem nahen Gtters-
bach, namlich Katharina FoBhag.
Die Familie hatte drei Kinder:
Adam, Georg und Anna; letztere
war eine verheiratete KeBler und
verstarb 1980. Ihre beiden Sohne,
der spatere Geschaftsinhaber
Adam Trautmann und dessen Bru-
der Georg, erlemten des Bécker-
handwerk und legten 1938 bezie-
hungsweise 1939 die Meisterpri-
fung ab. Georg Trautmann geriet
als Soldat bei Stalingrad in russi-
sche Gefangenschaft und kehrte
im August 1945 krank in die Oden-
wilder Heimat zurick. Er war nur
drei Tage zu Hause, da erlag er
seiner Krankheit, die er sich in der
Gefangenschaft zugezogen hatte.

Adam Trautmann, nunmehr al-
leiniger Geschéftsinhaber, erlernte
seinen Beruf in Beerfelden und ar-
beitete spater in Furth im Oden-

wald und dann im Krieg dienstver-
pflichtet in Darmstadt bei der
Baickerei Braunwarth. Ein Jahr
nach Kriegsende baute er zu Hau-
se die Backerei um. Eine neue
Backstube mit einem modernen
Backofen wurde eingerichtet. Nun
wurden nicht mehr in dem Ein-
schuBrohr Holz und Reisig ver-
brannt. Zwei Feuerstellen, rechts
und links am Backofen, sorgten,
mit Kohle geheizt, fir die notige
Hitze. Der heutige Besitzer, Wer-
ner Trautmann, kann sich noch gut
erinnern, als er als kleiner Junge
das Anmachholz fiir die Backdfen
herrichten muBte. So wurde der
Junge schon frih in das Bécker-
handwerk mit eingebunden.

Im Jahre 1949 richtete Werner
Trautmann Vater, Adam Traut-
mann, zusammen mit seiner Ehe-
frau Elisabeth, geborene Bitsch,
ein Lebensmittelgeschaft im Hau-
se Mossauer StraBe 7 ein. In den
darauffolgenden sieben Jahren
wurden Béckerei und Ladenge-
schaft immer wieder modernisiert,
so daB schlieBlich mit einem &lge-
heizten Dampfbackofen und einer
Anzahl moderner Maschinen Brot
und andere Backwaren hergestelit
werden konnten, Durch die Erwei-
terung des Ladens wurde dann
auch eine Selbstbedienung er-
maoglicht.

Im Jahre 1968 legte Werner

- Trautmann die Meisterprifung als

Backer ab. Auch das Konditor-
handwerk hat er erlemnt. In Rei-
chelsheim bei der Backerei Rohde
hat er gelernt. 1968 ibernahm er
den elterlichen Betrieb in Hiitten-
thal. Verheiratet ist Werner Traut-
mann seit 1964 mit Gertrud, gebo-
rene Allmann, aus Erbach. Das
Ehepaar Trautmann hat drei Kin-
der: Birgit, verheiratet mit Thomas
Hofmann aus Huttenthal, Dietmar
und Bianca; sie ist Birokauffrau
bei der Firma Wilhelm Bechtold in
Hiltersklingen. Der siebenund-
zwanzigjghrige Dietmar Traut-
mann hat ebenfalls das Bécker-
handwerk erlernt und bereitet sich
im Jubilaumsjahr der Backerei auf
seine Meisterpriifung vor. Gelernt
hat Dietmar in der Backerei
Schmidt in Michelstadt. Birgit Hof-
mann, geborene Trautmann, hat
Konditorin gelemt und zwar im
Café Rudolph in Bad Konig. Sie
hilft, soweit es ihre hausfraulichen
Pflichten erlauben, im elterlichen
Betrieb mit. Der Bruder des derzei-
tigen Geschéftsinhabers, Heinz
Trautmann, ist gelemter Industrie-
kaufmann. Er, der é&ltere, halt zu
seinem Bruder und dessen Fami-
lie, zum Elternhaus und zum Be-
trieb von Werner Trautmann eng-
sten Kontakt.

Im Jahre 1972 wurde ein
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aus den fiinfziger Jahren.

GroBprojekt in Angriff genommen,
das sich weit und breit sehen las-
sen kann: Es wurde der Neubau
gegeniiber dem Stammhaus in der
Mossauer StraBe 8 errichtet. Das
stattliche Geschaftshaus mit Woh-
nungen enthalt ein Café von 90
Quadratmetern Grundflache mit
70 Sitzplatzen. Dazu kommt noch
eine im Sommer zu nutzende Gar-
tenterrasse mit nochmals 50 Sitz-
platzen. Die ginstige Lage im In-
selbereich von B460-Siegfried-
straBe, Mossauer-Stra3e und Ver-
bindungsstraBe iber Mossau und
Spreng zur NibelungenstraBe (B
47) in das Gersprenztal Richtung
Reichelsheim |48t viele Géste im
,Café Marbachtal* absteigen.
Viele Stammgaéste aus nah und
fern suchen das gastfreundliche
Haus Trautmann in Hittenthal auf.
Weit iiber die Grenzen des Oden-
waldkreises hinaus ist das ,Café
Marbachtal“ bekannt, nicht zuletzt
wegen seiner unmittelbaren Lage
am Marbach-Stausee, der mit iber
30 Hektar groBten Wasserflache
des Odenwaldes. Der Kinderspiel-
platz und der Maasdamer Platz di-
rekt am Lokal wird gerne von Er-
holungssuchenden angenommen,
Familienurlaub wird hier in l&ndli-
cher Umgebung und im Dorfmittel-
punkt und im Jagdgebiet der Nibe-
lungen gemne angenommen. Der
Gast braucht hier auf nichts zu ver-
zichten. Brot und andere Backwa-
ren, Torten und Kuchen werden in
breiter Palette geboten, dazu gibt
es die kleine Vesperkarte, auch
das Getrankeangebot ist breit sor-
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Das Stammbhaus der Familie Trautmann in Hittenthal. Das Foto stammt

der'me'ﬁe Traurmanofmann mit

tiert. Brot und Brotchen werden
nicht nur in Hittenthal ausgefah-
ren, zeitweise wurden und werden
acht Ortschaften in der Umgebung
beliefert.

Werner Trautmann und seine
Familie sind zu Recht stolz auf ei-
ne 125-jéhrige Tradition ihres Hau-
ses, auf das von diesen Namens-
trdgern in Huttenthal ausgeibte
Backerhandwerk zurlickblicken zu
kénnen. Besonders froh ist man
natrlich dariiber, daB auch die Zu-
kunft durch Sohn Dietmar Traut-
mann als demnéchst frischge-
backener Backermeister gesichert
ist. Und noch ein Jubilaum steht
ins Haus: Werner Trautmann kann
als Geschéftsinhaber auf sein 25-
jahriges Berufsjubilaum zurlick-
blicken: Vor 25 Jahren hat er den
Meister gemacht und den elterli-
chen Betrieb Ubernommen, jetzt,
25 Jahre spater, folgt ihm dessen
Sohn Dietmar im Meistertitel nach
und setzt so die Tradition eines al-
tehrwiirdigen Handwerks fort.
Stolz ist man aber nicht nur in der
Familie, sondern in ganz Hittent-
hal und Mossautal. Denn wo gibt
es sonst noch einen Betrieb, der
eine Backerei, ein Lebensmittelge-
schéft, ein Café und eine Gastwirt-
schaft unter einem Dach im Dorf
wie Mossautal aufweisen kann,
und das noch mit einer solchen
Tradition? Wir wiinschen der Fa-
milie Trautmann und den An-
gehdrigen auch weiterhin ge-
schaftlichen Erfolg und fir die
kommenden Jahre alles Gute.
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